
LE VIN

La robe est intense aux reflets 
violacés. Le nez est gourmand 
sur les fruits rouges. La bouche 
est concentrée, les épices et les 
fruits rouges se mêlent 
accompagnés par des tanins 
présents et agréables.

A déguster avec des viandes grillées ou 
rôties, un agneau aux herbes de 
Provence, ou encore un gibier en sauce 
légère. 

COTES DE PROVENCE
DOMAINE DE LA GARNAUDE 

CUVEE COEUR   2024

 

Fondé il y a plus de 250 ans, le Domaine de la Garnaude est un magnifique 
vignoble de 21 ha situé près du charmant village de Gonfaron, en plein cœur 
du Var. Fanny et Anthony Lamoot, aidés de leurs 3 enfants, y travaillent la 
vigne avec bonheur depuis 2013.

Bouchon : Liège
Dim. Bouteille (mm) : 310x70
Poids Bouteille : 1,23kg
Code EAN : 3 760 057 981 031
Conditionnement : 6 / Palette : 600
Dim. Carton (Lxlxh) (mm) : 225x160x320
Poids carton : 7,2kg

CEPAGES

CABERNET-SAUVIGNON

SYRAH

GRENACHE

SERVICE : 15°

GARDE : 3 à 5 ans ans

ABV : 14%

TERROIR
Le vignoble est idéalement situé au 
sein d’une très ancienne vallée du 
Var. Il bénéficie d’un climat 
propice à de parfaites maturités, un 
ensoleillement généreux le jour et 
une belle fraîcheur la nuit.

VINIFICATION
Vendanges mécaniques et 
manuelles. Toutes les parcelles 
(22ha) sont à moins d’un km de la 
cave. Réception gravitaire des 
raisins, égrappage, foulage, 
fermentations alcoolique et 
malolactique en cuve inox. Elevage 
de 12 mois
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