
LE VIN

Robe jaune pâle aux reflets 
dorés. Des arômes de fruits 
blancs et exotiques se mêlent 
au nez. La bouche riche et 
ample dévoile une belle 
fraîcheur sous ses notes 
d’exotisme. L’aromatique est 
persistante.

Idéal pour un apéritif, un 
poisson, ou des grillades. Se 
déguste aussi bien sur un 
fromage frais

COTES DE PROVENCE
DOMAINE DE LA GARNAUDE 

CUVEE TROIS 7  2025

 

Fondé il y a plus de 250 ans, le Domaine de la Garnaude est un magnifique 
vignoble de 21 ha situé près du charmant village de Gonfaron, en plein cœur 
du Var. Fanny et Anthony Lamoot, aidés de leurs 3 enfants, y travaillent la 
vigne avec bonheur depuis 2013.

Bouchon : Liège
Dim. Bouteille : 30cm x 8,5cm diam
Poids Bouteille : 1,32kg
Code EAN : 3 760 057 981 062
Conditionnement : 6
Dim. Carton : 26cm x 17cm x 30,5cm
Poids carton : 7,7kg

CEPAGES
100% ROLLE

SERVICE : 8°

GARDE : 2 à 3 ans

ABV : 13,5%

TERROIR
Le vignoble est idéalement 
situé au sein d’une très 
ancienne vallée du Var. Il 
bénéficie d’un climat propice à 
de parfaites maturités, un 
ensoleillement généreux le 
jour et une belle fraîcheur la 
nuit.

VINIFICATION
Réception gravitaire des raisins, 
égrappage, foulage, pressoir 
pneumatique inerté. Stabulation 
à froid, fermentation à basse 
température en cuves inox 
thermo-régulées.
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